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Integrada de Plagas
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Seguridad Alimentaria y Calidad de Cereal

E| objetivo de este laboratorio es el de ofrecer al sector
hortofruticola soluciones integrales para lograr una mayor
alidad de producto asi como la optimizacion de los
procesos productivos Todos los agentes que forman la
adena de produccién son usuarios potenciales de este
servicio. Entre ellos, agricultores, cooperativas de primer y
segundo grado, distribuidores, almacenistas, mayoristas y
minoristas.

-+

El Servicio de Biologia Molecular proporciona el marco
fisico con la infraestructura adecuada para resolver de
manera rapida y precisa las principales demandas en
estudios geneticos y genomicos que plantean los procesos
de transformacion y comercializacion en el sector
agroalimentario. El laboratorio suministra igualmente
apoyo y asesoramiento cientifico-técnico en el ambito de
la investigacion en Biologla Molecular.

+

Desde los servicios de laboratorio del PCTAD podemos
apoyarle en el cumplimiento de estos requisitos y en la
realizacion de estudios de vida Gril de gran utilidad en los
productos agroalimentarios. Ademas este laboratorio
dispone del equipamiento para realizar los analisis de
calidad especificos de cereales.
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Elobjetivo del CIAOVEsel deofreceral sectorhortofruticola
(agricultores, cooperativas, distribuidores, almacenistas, mayoristas y minoristas)

solucionedntegralespara lograr una mayor calidade producto asi como
la optimizacionde los procesosproductivos
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Low oxygen treatment prior to cold storage
decreases the incidence of bitter pit in ‘Golden

Reinders’ apples

Jesus Val,®* Victoria Fernandez,® Paola Lopez,® Jose Maria |
and Alvaro Blanco®

Abstract

BACKGROUND: The effect of subjecting ‘Golden Reinders’ apples to a low O; pre-treatment (LOT;
a strategy to decrease the rate of bitter pit (BP) incidence after standard cold storage (ST). Imme{
were stored for 10 days at 20 °C under low O;. Thereafter, apples were cold-stored (0-4°C) for {
monitored in terms of BP incidence, fruit quality traits and mineral element concentrations,

RESULTS: After 4 months cold storage, LOT apples presented a 2.6-fold decrease in the rate o
the values obtained for standard cold-stored fruits (37% BP incidence). LOT increased flosh firmn|
titratable acidity as compared to the quality traits determined for cold-stored fruits. Lower cortex {
compared to ST apples were determined in association with LOT, 2 months after cold storage.

CONCLUSION: Application of a LOT prior to cold storage may be a promising strategy to reduce the |

fruit quality, which should be further investigated.
€ 2009 Society of Chemical Industry

Keywords: apple: bitter pit; calcium-related disorders: fruit quality; low oxygern: storage
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Tratamientos fisicos postcosecha para mejorar la calidad dela manzana
Golden
M. Pérez’, A Diaz!, A Blanco!, S. Remén?® v I Val!

! Departamento de Nutricién Vegetal de la Estacién Experimental de Aula Dei (EEAD-
CSIC), Avda Montafiana 1005, 50059 Zaragoza, Esparia.

2 Laboratorio de Control Integral de Alimentos de Origen Vegetal (CIAOVE). Fundacién
Parque Cientifico Tecnologico Aula Dei (PCTAD). Avda Montafiana 930, 30039
Zaragoza, Esparia.

PALABRAS CLAVE: bitter pit, calciopatias, calidad de fruto, bajo oxigeno,
almacenamiento.

RESUMEN

A pesar de la implicacién del calcio en la aparicién de fisiopatias, en el caso
de la manzana, se han desarrollado estrategias alternativas que mno estin
fundamentadas en la aplicacion de calcio al fruto por via foliar. En trabajos
anteriores del grupo de investigacion ‘Nutricion de Cultivos Frutales® de la EEAD-
CSIC, se demostro en manzana ‘Golden Reinders’, que aplicando en postcosecha un
prefratamiento de bajo oxigeno ¥ temperatura de 20°C, se comseguia uma
considerable reduccién del bitter pit, mejor calidad v vida postrecoleccion del fruto.
Manteniendo las manzanas en una atmodsfera de ultra-bajo oxigeno a temperatura
de 20°C durante diez dias, se consiguieron reducciones significativas en el porcentaje
de frutos afectados por bitter pit. Ademais, este no fue el dnico efecto observado; tras
cuatro meses de comservacion en frio convencional, los frutos tratados com bajo
oxigeno mosiraron valores de firmeza mis altos que los testigos a la vez que su
coloracion fue mis brillante v amarilla ¥ mas alto su contenido en solidos solubles.
De estos datos puede deducirse gque el pretratamiento a 20°C v bajo oxigeno confirié
a los frutos tratados unas caracteristicas organolépticas v de calidad excepcionales.
En 2011, se ha extendido el estudio a otras tres variedades: ‘Reineta’, ‘Fuji’ v ‘Pink
Lady’: en la primera se comnsiguieron reducciones significativas de BP (imica
variedad com incidencia) v en todas se registrarom descensos en la tasa de
respiracion, evolucion de etileno v mejora de la calidad de fruto.
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Proyecto CDTMANZINPATOO SO

El OBUHEMYQ@le este proyecto era prolongar la vida util de tres variedadesde
manzana Golden,Verde Doncellay Reinetaque se caracterizanpor una elevada
calidadcomercial nutricionaly organolépticay al mismotiempo presentanunaalta
susceptibilidach fisiopatias

Golden Reineta Blanca Reineta Gris Verde Doncella

Elobjetivo generalde este proyectoconsistioen
A lareducciénde fisiopatiasde estastres variedadesle manzanamediante
o la aplicacionde tratamientos combinados(choquestérmicos + pulsosde
bajo oxigeno)
o Iinhibidoresde etileno (1-MCP)
A asicomola optimizacionde la conservaciom travésdel:
0 control de estrésde anoxiamedianteun sistemade atmdsferascontroladas

dinamicas
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