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Grupo de Investigación en Alimentos de Origen Vegetal 

Equipo multidisciplinar 
 
 
30 miembros de 4 instituciones: 
Å Facultad de Veterinaria (Universidad de 

Zaragoza) 

Å Fundación Parque Científico Tecnológico 
Aula Dei (PCTAD) 

Å Estación Experimental Aula Dei (EEAD-CSIC) 

Å Unidad de Truficultura (Centro de Investigación 
y Tecnología Agroalimentaria: CITA) 



Parque Científico Tecnológico Aula Dei 

Proyecto PATBIOCONTROL: 
άBiocontrol de patógenos en 
campo: desarrollo de sistemas 
de detección precoz y 
herramientas de lucha 
integradaέ 

Estudio integral del proceso de 
elaboración de zumos a partir de 

frutas de pepita y hueso 



Red de laboratorios 

Parque Científico Tecnológico Aula Dei 



Servicios del CIAOVE                        

Determinaciones de calidad postcosecha 

Reducción uso fitosanitarios 

Desarrollo de nuevos productos 

Servicios bajo demanda a la medida del cliente 

Asesoramiento integral y Proyectos IDi 

El objetivo del CIAOVE es el de ofrecer al sector hortofrutícola   
(agricultores, cooperativas, distribuidores, almacenistas, mayoristas y minoristas)  

soluciones integrales para lograr una mayor calidad de producto así como  
la optimización de los procesos productivos  



Å Espectrofotómetro y colorímetro 
Å Cartas de color 
Å Calibre 
Å Balanzas analíticas 
Å Aweta y Durofel  
Å Texturómetro/penetrómetro 
Å Valorador automático de acidez 
Å Refractómetro Digital 
Å Respirómetro 
Å Cromatógrafo de gases (FID) 
Å Cámara Refrigeración 
Å Cámaras de atmósferas controladas 
Å Cámaras climáticas control de Tª y HR 
Å Medidor de actividad de agua 
Å Photochem 
Å Cromatógrafo de líquido de alta resolución 

(HPLC y ULPC) 
Å Laboratorio de microbiología 

Equipamiento del CIAOVE                        



Tratamientos físicos de bajo impacto para mitigar  
alteraciones fisiológicas de las manzanas 



PREVENCIÓN/CORRECCIÓN de Calciopatías 

Tratamientos 
postcosecha  

Low O2 

Frutos de alta calidad 
Libres de fisiopatías 

Fertilización 
Foliar con Ca 

Nuevos 
tratamientos 

Aditivos 
alimentarios 

Ensayos en  cvs  
susceptibles y 

resistentes 

Difusión de 
Resultados 

Publicaciones 

Transferencia  
de Conocimiento 



Tratamientos físicos de bajo impacto para mitigar  
alteraciones fisiológicas de las manzanas 





Proyecto CDTI: MANZIMPACTO 

 
 
 
 
 
 
 

Golden Reineta Blanca Reineta Gris Verde Doncella 

El objetivo general de este proyecto consistió en 
Å la reducción de fisiopatías de estas tres variedades de manzana mediante: 

o la aplicación de tratamientos combinados (choques térmicos + pulsos de 
bajo oxígeno)  

o inhibidores de etileno (1-MCP)  
Å así como la optimización de la conservación a través del: 

o control de estrés de anoxia mediante un sistema de atmósferas controladas 
dinámicas.   

El OBJETIVO de este proyecto era prolongar la vida útil de tres variedades de 
manzana: Golden, Verde Doncella y Reineta que se caracterizan por una elevada 
calidad comercial, nutricional y organoléptica y al mismo tiempo presentan una alta 
susceptibilidad a fisiopatías.  



Proyecto CDTI: MANZIMPACTO 

Hitos/ Actividades  
 

 


